cNabucco

—1970—

L'OPERA DEI SAPORI ITALIANI
IN BRERA... DOVE L'ARTE DIVENTA CIBO

ORERA pILANC

ANTIPASTI DI TERRA
SAKYCKN N3 OAPOB 3EMITN

Bruschetta su pane con pomodoro e olio extra vergine
bpyckeTTa c noMngopaMm M ONMBKOBBIM MacCioOM MEPBOITO OTXKUMa

Tavolozza di verdure grigliate con riduzione di aceto balsamico
AccopTn N3 oBowen-rpunb ¢ 6anb3aMHBIM YKCYCOM

Parmigiana di melanzane
3anekaHka M3 6aknaxaHoB C MapMe3aHOM

Insalata composee diinsalate di foglia, erbe aromatiche, germogli, legumi e frutta secca
JlmcToBbHIM canaT C apoMaTUYECKUMNM TpaBaMu, pocTKamMu, 6obamu un
CyXodpyKTamMu

Fiori di zucca scottati in padella con ricotta fresca e pesto leggero
LIBETKWM TbIKBbl, CNerka NnoAXapeHHble Ha CKOBOPO/JE, CO CBEXUM CblIPpOM
PUKOTTA UM NErkKnMM COycoM MecTO

Mozzarella di bufala e burrata con bruschetta al pomorigano
Mouapenna Ma Monoka 6ynmBonumubl U cbip ByppaTa c OpycKeTTOMN C
noMmaopamMu M oywmnuem

Pate di fegato di pollo con crostini caldi, riccioli di burro e riduzione di vino rosso
MawTeT M3 KYPUHOM MEYEeHU C TOPAYMMU KPOCTUHU, 3aBUTKAaMU CIIMBOYHOTO
Maclla UM COYCOM M3 KpPpaCHOIro BMHa

Tagliere di affettati rustici di “Marco d'Oggiono” con focaccetta e giardiniera della casa

(Cofto alla carbonella, Pancetta cofta “La Collinetta”, Salame gentile, Coppa dolce)

MacHaa Hape3ka-accopTu «Mapko A'OO0XOHO» C NenewKkom «pokayyeTTa» "
KOHCEPBUPOBAHHbLIMM OBOLAMMN

(BeTumMHa 3aneyeHHana Ha yrine,sanedyeHHasa naHdyeTTa «Jla KonnuHeTTan,
pa3Hble Konbach -«callaMe» M «KOoTrmna»)

Prosciutto crudo di *“Marco D'Oggiono” e tagliata di frutta
CbipoBAneHasa BeTYMHa «<Mapko 4’'OOXOHO» M MPYKTOBbLIE WallNblyKHK

Vitello tonnato
TenAaTwvHa Nnog TYHLUOBBIM COYCOM

Carpaccio di manzo con rucola e parmigiano
Kapnayyo m3 roBAAWHB C PYKONOW U MapMe3aHOM

Tartare di filetto di manzo
TapTap M3 roBAXbero doune

Nabucco Terra
(Crudo d'Oggiono, insalata di asparagi, burrata, fiori di zucca farciti)
bniogna ns papoB 3emMmnu Nabucco (cbipoBAneHasa BeTumHa «Mapko 4’OAXOHO»,

canaTt M3 crnapxu, colp byppaTta, aplwmMpoBaHHbe UBETKW ThiKBHhI)



ANTIPASTI DI MARE
3SAKYCKN N3 OAPOB MOPH

Affumicati di mare con crostini, burro ed insalatine
MopcKMe KONMYEeHOCTU C KPOCTUHU, MAaCJIOM M MONTOOBIMUW NUCTbAMMKM canarTa

Baccald mantecato con crostini di polenta e flamenti di sedano
B3buntaa BAneHaa Tpecka C TrPEHKaAaMM U3 MONMEHTHL U CeENbOEPEEM

Insalata di polpo, patate, olive e spinacino
CanaTt M3 ocbMUHOTra, KapTodenda, ONTMBOK MW MONOAOTO WNKWHaTa

Insalata di mare tiepida con pomodorini e patate
Tennblh canaT 3 MOPENPOAYKTOB C NoMMUAOpPaMU-4yeppumn n kaptTodenem

Cocktail di crostacei con maionese in rosa
KokTennb s pakoobpasHbIX C PO30BbIM MAaMOHE3HBIM COYCOM

Astice al vapore con verdure, cipolla, olive alla Catalana
JlobcTep Ha Mmapy c oBOWaMM, TYKOM, ONMBKaMW No-KaTanaHCKM

Sautée di conchiglie (cozze, vongole)
CoTe ua MonnwcKkoB (MUOUN, MOPCKUX YEPEHKOB)

Capesante e gambereftti con salsa prezzemolata e polentina morbida
[pebellk M KPEBETKN C COYCOM, MOCbIMaHHbLIM MNETPYLWKOM U MATKOM MONEHTOM

Gran Gratinato di capesante, cozze, vongole, ostriche, gambero e scampo
[pebelWKn, MUONKN, METYIWKU, YCTPUUbB, KPEBETKU M MAaHITYCTUHbL FrPaTaH

Nabucco Mare

(Baccald mantecato e crostini di polenta, tartare di tonno, insalata di polpo, fiori di zucca farciti)
Bbniopopa ns gpapos Mopsa Nabucco

(B36MTada BANeHada Tpecka & KPOCTUHU M3 MONEHTH, TapTap U3 TyHUa, canaT U3
OCbMUHOTa,aplwLMpoBaHHbIE LUBETKW ThIKBbI)

...IL CRUDO MEDITERRANEO
..CblPblE OAPBl CPEOAN3EMHOI O MOPA

Ostriche cad.
YcTpuubl

Tartare di salmone
TapTap s cemru

Tartare di branzino
TapTap us cmubaca

Tartare di tonno
TapTap U3 TyHuUa

Crudite di pesci (tartare di tonno, tartare di salmone, tartare di branzino)
Chipas pbiba (TapTap M3 TyHUa, TapTap M3 ceMru, Taptap msa cunbaca)

Scampi ed insalatina novella
JlTaHTYCTWHB C MONOABIM NTUCTOBBIM cCanaToM

Gamberi rossi di Sicilia su misticanza
KpacHble CULULUNUNCKNE KPEBETKUM CO CMELWAaHHBIM 3e1eHbIM canaToMm

Crudite di crostacei e...(scampi, gamberi, ostriche)
Cbipble pakoobpa3Hbie U .. (MTaHTYCTUHBL, KPEBETKU, YCTPULbI)

Crudite Gran Mix

(Tartare: tfonno-salmone-branzino | Carpaccio: tonno-salmone-branzino e scampi-gamberi-ostriche)
ACCOPTWN U3 CbIPbIX PbIBbl U MOPENMPOOYKTOB

(TapTap M3 TyHUa, ceMrmu n cubaca, kapnadyo m3a TyHua, cemru, cubaca,
NaHTYCTUHBl, KPEBETKN U YCTPULBI)



PRIMI PIATTI DI TERRA (paste di grano duro e paste all’'vuovo)
MEPBbLIE BJIIOOA N3 OAPOB 3EMIJTN (TTACTA N3 TBEPObIX COPTOB
MUEHNUBI M1 ANYHHAA TTACTA)

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico o aglio, olio e peperoncino
CnareTTuM C COYCOM M3 cBeXUx noMmmagopoB n 6asumnuka UM CnaretTtun ¢
YECHOKOM, ONTMBKOBbBLIM MAaC/OM M OCTPbLIM MEPUYUNUKOM

Spaghetti “alla Carbonara”
CnareTTtwn anna kapboHapa

Fettuccine “alla Bolognese”
deTTyuYyMHe No-60NOHCKMU

Gnocchi “alla Sorrentina” con mozzarella e pomodoro
Kneuku no-coppeHTUNCKM C MOLLAapPennom n noMmmaopamMmm

Lasagne della tradizione
JlazaHbAa No TpaAMUMOHHOMY pelLenTy

Tortiglioni alla “Norma” con melanzane, pomodoro e ricotta dura
TopTunboHU «Ana Hopma» c 6aknaxXaHaMu, TOMUOAOPAMU U TBEPOAOM PUKOTTOWN

Pappardelle al ragu di “luganega” e profumo di tartufo
[Mannmapaenne c pary m3 konbacok Jlyranera c apomMaToM Tplodens

Ravioli di magro farciti con ricotta e spinaci al burro versato, parmigiano e salvia
PaBnonm c nocTHOM HAYMHKOM (WMMHAT M PUKOTTA) CO CIMBOYHbBIM Macrnom,
napmMesaHoOM U Wandeem

Ravioli mix (magro, funghi, asparagi) in salsa bianca
PaBuvonm c pa3aHbIMWM HaYMHKaMM (WNMHAT U PUKOTTaA, rpnbbl, cnapxa) B 6enom
coyce

Gnocchi dirapa rossa con crema dirobiola e pistacchi sbricciolati
Kneukun c KpacHOW penon c KpeMOM U3 cbipa pobunona um N3MeENbYEHHbBIMMN
dbucTawkamm

PRIMI PIATTI DI MARE (paste di grano duro e paste all’'uovo)
MEPBbLIE BJTMIOOA N3 OAPOB MOPA (MACTA N3 TBEPObIX COPTOB
MUEHNUBI M1 ANYHAA TMTACTA)

Spaghetti con vongole veraci
CnareTTn c MOPCKUMMU YepeHKaMM

Spaghetti con frutti di mare
CnareTTm c MopenpoayKTamu

Caserecce al ragu di spada, melanzane e mentuccia
Kasepeuyye c pary M3 Mmeydy-pblbbl, 6aknaxaHoB U MA Tl

Fettuccine al nero di seppia
PeTYUYMHN C HepHUNTaAMM KapaKaTuLbl

Tagliolini neri con calamairi, fiori di zucca e pomodorini
YepHble TaNnbONUWHW C KanNnbMapaMu, UBETKAaMU ThIKBbl M MTOMUOOPAMU-HEPP U

Ravioli al baccald in vellutata di porri e patate
PaBunonm c coneHo-BANeHOM TPECKOM B KpeMe U3 NyKa-nopesa n kaptodens

Garganelli ai gamberi e asparagi
[apraHennum c KpeBeTKaMM U CMapxen

Linguine all’astice (1/2 astice fresco)
JlnHrymHe c nobcTtepoM (MoNoBMHA cBexero nobcrepa)



...RISOTTI
PN3OTTO

Risofto ai funghi “Porcini”
PnsortTto c 6enbiMu rpubamu

.\ Risotto ai frutti di mare
PusoTTo c MOpenpoaykTamMu

...LUPPE
CYTIibl

Zuppa di verdure
OBoWHOM cyn

Crema di asparagi con fiocchi diricotta e crostini di pane
KpeM M3 cnapXm c XxnonbAMW Cbipa PUKOTTA U FTPEeEHKaMM

Zuppa di pesce
PbeiOHBIM cyn



SECONDI PIATTI DI TERRA
BTOPbLIE BJTIOOA N3 OAPOB 3EMIIN

Tavolozza di formaggi fipici con miele e marmellate della casa
AcCccopTn M3 TUNUYHBIX CBIPOB C MEOOM M JOMAWHWNM BapeHbEM

Tagliata di pollo gratinata al limone con patate prezzemolate e spinaci
TanbATa M3 Kypuubl, 3anedyeHHasas C TMUMOHOM, C MOCbIMaHHBIM NETPYLWKOW
BapeHbM KapTodenemM 1 WNMUHATOM

Filetto di maiale in camicia dilardo con crema di asparagi e tartufo nero
CBMHOE KONMEHO M 3aNeYéHHbIM KapTodenb Cc NepUeM «PPUOXKNTENTN»

Fegato di vitello alla “Veneziana” con crostini di polenta gialla
TenAdybA Ne4yeHb MNO-BEHEUMAHCKN C TPEHKAaMM U3 XENTOW MNONEHTH

Petto d'anatra ai fili d’arancia e chutney di mango con borretane stufate
YTuHaAa roydka c anenbCMHOBOWM LEAPOM M HAaTHU U3 MAHTO C TYWEHbBIM MTYKOM
bopeTTaHa

Tagliata di manzo del Nebraska al rosmarino con patate al forno o rucola e grana
TanbATa U3 HEXHOM roBAOUHbB M3 HeGpacku ¢ po3MapMHOM C 3amned4yeHHbM
KapTodenemM MNu pyKoOnom U CelpoM rpaHa

Filetto di Angus con funghi “Porcini”
dune roBAaUHbB aHryc ¢c 6enbiMu rpubamu

...ALLA GRIGLIA (I secondi di carne sono serviti con patate al forno)
HA TPUJTE BTOPBbIE MACHbBIE BITIOOA MOOAKTCA C SAMNMEYEHHBIM
KAPTODEJITEM

Tomino & Scamorza & Verdure
Cbipbl TOMMHO U CKaMopLa nm OBOLWM

Selezione di Salsicce & Polenta
Konbacku M noneHTa

Costolette di agnello con patate ed olio alla mentuccia
Pebpbllkyn ArHeHKa ¢ KapTodenemM U ONTMBKOBbLIM MAacCioOM C Maxy4yKom

Filetto di Angus
duyne roBAOUHB @aHTYyC

Grigliata di carne
apeHoe mMAcoO

Costata di manzo
AHTPEKOT U3 TOBALOWUHDI

Fiorentina contornata di verdure e patate al forno (minimo per 2 persone) cad.
PNOPEHTUNCKNUN CTEMK C 3alMeYeHHbIMW OBOlWaMM U kKapTodeneM (MUHUMYM Ha 2
yen. Kaxa.

Chateaubriand con verdure alla griglia, patate e salsa Bernaise (minimo per 2 persone) cad.
Ctenk llaTobpumaH c oBowWaMu-rpunb, KaptodenemM M XonogHbM BEPHCKUM
coycoM (MUHUMYM Ha 2 4yern. Kaxng.



SECONDI PIATTI DI MARE
BTOPbLIE BJTIOOA N3 OAPOB MOPA

Filetto di gallinella con riso pilaw e salsa al curry
3aneyeHHOe PUe MOPCKOTO NMeTyxa C PUCOM U Kappu

Pesce spada alla “Siciliana” con pomodorini, olive e capperi
Pei6a-Meu no-CUUUNMMNCKU C MOMMOOPAMU-YEePPU, ONUBKAMU N KanepcamMm

Cordon bleu di salmone alla crema di avocado e verdure candite
Jlococb B MaHMPOBKE C KPEMOM U3 aBOKagoO U OBOLWeEN UykaTaMu

Sogliola alla mugnaia
Kambana «ana MyHbasa» ()kapeHasa C 3efieHblM MaclioM)

Filetto di branzino gratinato con code di gamberi e scampi,

pomodorini ed erbe aromatiche

dune cnbaca,3anev4eHHOEe NOQ rPUMEM C PaKOBbIMUY WEeNKaMMU U NaHTYCTUHaMU,
c noMupgopamMm U OYyWUCTBIMKU TpaBaMmu

Fritto di scampi, gamberi e calamaretti con verdure a fiammifero
apeHHble NAaHTYCTUHbI, KPEBETKU M KalbMapbl C OBOWHOM COMOMKOWM

Branzino in crosta di sale con patate al vapore (minimo per 2 persone) cad.
Cnbac Bconu c mnapoBbIM KapTodenemM (MUHUMYM 2 4yern.) Kaxn.

Gamberoni al vino bianco con tortino diriso venere
KoponeBcKkue KpeBeTKU B OenNoOM BUHE C 3aNeKaHKOM M3 YepHOTro puca

Tonno pinne gialle in crosta di sesamo con spinacine al burro
KenTonepbln TYHelU B KYHXYTe C MONMOObLIM WUMMHATOM B CTMBOYHOM Macrne

...ALLA GRIGLIA (I secondi di pesce sono serviti con verdure grigliate)

HA TPUNE CTENK N3 PblBbl-MEYA BTOPbIE PbIBHbBIE B/OOA
NMOAAKTCAH C OBOWAMU-T PUTTb

Trancio di pesce spada
CTennk M3 pblbbl-Meya

Salmone
Jlococb

Sogliola
Kambana

Branzino
Cubac

Spiedini di calamari e gamberi
lawnelk n3 KanbMapoOB U KPpeBeTOK

Gran grigliata di pesce
PoibHOe accopTu Ha rpune

Gran grigliata di crostacei (1 Astice, Scampi e Gamberoni)
accopTu M3 pakoobpasHbix Ha rpune (1 no6cTep, NaHTYCTUHB U KOPONMEBCKNE
KpeBeTKMN)



SPECIALITA MILANESI
TUTTNMYHBIE MUJTTAHCKWE BITIOOA

Gorgonzola e porcini con polenta
[oproH3ona v 6enble TPUBbL C MONEHTOWM

Tagliere: salame Milano e caprino, bresaola e grana lodigiano
con sott’aceti, soft’oli e focaccia

AcCccopTU Ha OOCKe: MMNaHCcKasa konbaca u kanpuHo (Ko3aum colp), bpes3aona
(cbipoBAneHada roeAauHa) nu colp «paHa JloguagxXaHo» C KOHCEPBUMPOBaAHHBIMU B
YVKCYCHOM MapvHage n B Maciie oBolWaMM U dpokayuen

Risotto alla milanese
PusortTto no-MmmunaHckwu

Risotto al parmigiano con filetti di pesce persico panati e saltati al burro e salvia
PuszoTtTto c mnapMe3s3aHoOM Cc MaHMPOBaAHHbBIM coUie OKYHA, OBKapeHHbIM B
CIIMBOYHOM Macne Cc wandpeewm

Costoletta di vitello alla milanese con rucola e pomodorini o patate al forno
KoTneTa n3 TenATUHB MO-MUNTAHCKW C PYKONMOWM M NTOMMAOPAMU-HEPPU UNU

3aneyYyeHHbIM KapTodeneMm

“Mondeghili” polpettine di vitello e manzo in rosso di pomodoro
con polenta e spinaci saltati

«MoHOoervnu»-POpPUKaaenbKM M3 MACa TOBAOWHB U TENATUHB B cCoyce C
MONEeHTOM M canaToOM U3 WNMUHATa

Ossobuco in gremolada con risottino alla milanese
Occobyko c oCTpOM NPMUMNPaBOM M PUBOTTUHO NO-MUMAHCKM

... CON ASPARAGI
-+ CO CMAPXEWN

Insalata di asparagi, rucola, misticanza e scaglie di grana Lodigiano
CanaTt M3 cnapXu, pykonbl, TMCTbEB Pa3HbIX BUAOB canarTa
M nenecTkoB cbipa «[ paHa JloguaxaHo»

Asparagi alla “Parmigiana™
CnapXa c mapMe3aHOM

Asparagi alla “Bismarck” con vova fritte o alla “Parmigiana”
Cnapxa «<bucMapk» Cc AMHHMLUEN-TNAa3YHbEN TN C MapPMe3aHOM

Tagliatelle con asparagi
TanbATenne co cnapxemn

Ravioli agli asparagi al burro e grana
PaBuonm co cnapxemn, MaclnoM U mapMe3aHOM

Risotto agli asparagi
PnsortTto co cnapxemn

Tagliata di manzo del Nebraska con asparagi
TanbATa M3 HEXHOM roBAANHB M3 HebpacKku co cnapxem

Filetto di Angus con asparagi e patate
duyne roBAOVHB @HTYyC CO CrapxXemn n kKaptodenem

Carpaccio di branzino scottato con asparagi
Kapnauyyo ns cubaca co crnapxem



... CON TARTUFO NERO FRESCO “UMBRO”
CO CBEXVM HEPHbBIM TPIOPEJTEM N3 YMBPWI

Carpaccio di manzo e tartufo
Kapnay4yo Ma roeaAauHb ¢ Tplodenem

Uova al fegame e tartufo
[ma3yHbA Cc Tplodenem

Tagliatelle e tartufo
TanbAaTenne c Tpodenem

Risotto e tartufo
TanbAaTenne c Tpodenem

Cappelletti di carne e tartufo
KannenneTTu ¢ MACHOM HAaYMHKOM N Tplodenem

Tagliata di manzo del Nebraska e Tartufo
TanbAaTa M3 HEXHOM roBAAUHB M3 Hebpackun c Tplodenemm

Carpaccio di branzino scottato e Tartufo
Kapnauuyo ns cubaca c Tplodenem

CONTORNI
FTAPHUWPHI

Insalata: verde o verde e pomodorini 0 mista
CanaT:3eneHbln NN 3eneHbln ¢c noMmugopamum yeppu UMM Mmukce

Verdure bollite o alla griglia
OBOWMW OTBAPHbIE UNTU TPUNb

Patate bollite o arrosto
OTBapHOM MNU 3aNMeYyeHHbIN KapTodenb

Spinaci freschi al burro o all'agro
CBeXUM wWnmMHaT CoO CAMBOYHBIM MAcNnoM AU TUMOHOM

| piatti contrassegnati da questo simbolo sono i “Grandi classici del Nabucco”
Bbniopgpa, noMeyeHHble OAaHHBIM 3Ha'—IKOM, apnAawnTcAa «Hamnyvywmnmm

KnaccumyeckumMu 6nwogamMuy Nabuccon

Coperto
CepBupoBKa

* Per garantire la migliore qualita ai nostri Clienti i seguenti prodotti possono essere surgelati o congelati all’origi-
ne: gamberi, scampi, code di gamberi, code di scampi, polpo, pesce spada, totanetti, costolette d’agnello, funghi.
[Ona obecnedyeHnA HaMBbLICWETrO Ka4yecTBa ANA HAWNWX KNIWEeHTOB crnefgylowme npoayKThl
MOTFYT MCNONMb30BaTbCA 3aMOPOXEHHbBIMU: KPEBETKU, TAHTYCTUHbL, MAKOTb KPEeBETOK,
MAKOTb NTaHIFYCTUHOB, OCbMUHOT, pbiba-Me4, KanbMaphbl, pebpbllKKU ATHEHKA, TPUOHI.

“* |l pane viene cotto al momento in forno da impasto abbattuto a -18°

“Xneb cBexem BbiMe4YKM U3 3aMOpPOXeHHOro go -18" tecrTa.



