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IN BRERA... DOVE L'ARTE DIVENTA CIBO

ORERA pILANC

ANTIPASTI DI TERRA
LD DRI

Bruschetta su pane con pomodoro e olio extra vergine
MNREEXIN—=I VA =T AAIDTIVRT VS

Tavolozza di verdure grigliate con riduzione di aceto balsamico
B UILO/Ly kNS I OREDRIEY —X

Parmigiana di melanzane
FTRADINILY R,

Insalata composee di insalate di foglia, erbe aromatiche, germogli, legumi e frutta secca
)=V =T N\ EF IXEFYYOAVRESF Y

,\ Fiori di zucca scofttati in padella conricotfta fresca e pesto leggero
Tl KkZEBURYF—ZDIEDT Ly 1) AV I F—I7EH BONERIANZEZFZT

Mozzarella di bufala e burrata con bruschetta al pomorigano
KEDEYYFLZETZ7—FF—X MNNEALA/BKRDTIVRT Y %ZZT

Pate di fegato di pollo con crostini caldi, riccioli di burro e riduzione di vino rosso
HLIN—DR—=ZN BefchWIART A —Z A—ILING—ERTA VDR —RAZ2ZZT

Tagliere di affettati rustici di “Marco d’'Oggiono” con focaccetta e giardiniera della casa
(Cofto alla carbonella, Pancetta cofta “La Collinetta”, Salame gentile, Coppa dolce)
RILO-RyYa/  BEHER/\LEDELE S 740WyFrEEHOBEERAT
(REEZ/N\LO—AM—OVTZ-OURYE | Iz To— LTSI ERIV/VU\L)

Prosciutto crudo di *“Marco D'Oggiono” e tagliata di frutta
RILD-RyYa/  ®ENL DY TIL—Y%&ZZT

Vitello tonnato
Ja70O- =N FFEDYFY—R)

Carpaccio di manzo con rucola e parmigiano
FAROAILYF 3 ILyAZE/NNIIZIv—DF—X%EFZT

Tartare di filetto di manzo
£T74LADYILTIVE

Nabucco Terra

-} (Crudo d'Oggiono, insalata di asparagi, burrata, fiori di zucca farciti)
'F7v3-7vZ,

(RyYa /BENLTFRINGHROY S T Z7—5F—XEXyF——DIEDFEDHY)




ANTIPASTI DI MARE
BDEDHIR

Affumicati di mare con crostini, burro ed insalatine
BOEZEDEBR JORTA—Z /\F—EZYS5%FZT

Baccald mantecato con crostini di polenta e flamenti di sedano
BTS00 )—L hOhDRLYZEEOYEZEZT

Insalata di polpo, patate, olive e spinacino
ST A U—T EESNAEDERDT S

Insalata di mare tiepida con pomodorini e patate
BOEDRMTZY TFINNERTRZZZXT

Cocktail di crostacei con maionese in rosa
REOHITIL Eyovax—IFMA

Astice al vapore con verdure, cipolla, olive alla Catalana
EUOJRY— BHE EFRENIIL—ZvEAAV—TEZHRZT

Sautée di conchiglie (cozze, vongole)
BEOVFT—(L—ILE.7YY)

Capesante e gambereftti con salsa prezzemolata e polentina morbida
MIZBETED/EYY—R RLYFIU—L%EZFZT

Gran Gratinato di capesante, cozze, vongole, ostriche, gambero e scampo
WIZE. A—ILE. YU AF IEETFAIED/ VT IILED bt

Nabucco Mare

(Baccald mantecato e crostini di polenta, tartare di tonno, insalata di polpo, fiori di zucca farciti)
FJv3d-¥—L,

(BYZ07)—LDDOMDRLY S T OADZILFIVE. Y ADTZY . TEEXY F——DIEDFEHY)

...IL CRUDO MEDITERRANEO
HrEDEH VLT T

Ostriche
4 IE

Tartare di salmone
Y= DZILTIVE

Tartare di branzino
ZAZXXDZILYIVE,

Tartare di tonno
] ODZILZIVE,

Crudite di pesci (tartare di tonno, tartare di salmone, tartare di branzino)
FERDIIT T (X7 ADZIWGIVE. I —EVDYILYILE AZXFDZILYILRE)

Scampi ed insalatina novella
THFAIEEHY S5

Gamberi rossi di Sicilia su misticanza
VFUTETFHIE RE=)—TcDET

Crudité di crostacei e...(scampi, gamberi, ostriche)
BREDVIT AT (TFHATE TE &4 1R)

Crudité Gran Mix

(Tartare: fonno-salmone-branzino | Carpaccio: tonno-salmone-branzino e scampi-gamberi-ostriche)
IINTATEDEDE

(YO —FV AXFOYIZIVA. YT O Y —FEV AZXFOHIVIYF 3, 7HHAIE, T 44 1E)




PRIMI PIATTI DI TERRA (paste di grano duro e paste all’'vuovo)
IHDFEDINZA T (T 27 LNEDISZT TIADINZS)

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico o aglio, olio e peperoncino
TLyabhRhENRIIIDRINT YT« Fleld P—IA -A=VUA -RROAVF—/ ZAINT YT+

Spaghetti “alla Carbonara”
HIVRF—=ZRRINT YT+

Fettuccine “alla Bolognese”
RO—ZvRA7zYyhhF—R(E—FY—X)

Gnocchi “alla Sorrentina” con mozzarella e pomodoro
VYRR =Z3v* EYYrLIENNEZZT

Lasagne della tradizione
GHREOZY—=+

Tortiglioni alla “Norma” con melanzane, pomodoro e ricotta dura
JIRBNLTUA—Z SR RERRK) YTV —X

Pappardelle al ragu di “luganega” e profumo di tartufo
WH—/ B 52,50 =Y =20/ )LTy L (5078 %) N 17 R

Ravioli di magro farciti con ricotta e spinaci al burro versato, parmigiano e salvia
R VAT ENT—RAKIFINABEZEDILZEA) NIV —DF—X —IENT—Y—X

Ravioli mix (magro, funghi, asparagi) in salsa bianca
SYIRSEAY (FRG F/ A T—T4F3—7) KTARY—X

)\ Gnocchi dirapa rossa con crema di robiola e pistacchi sbricciolati
KATD=—ayF AAZF—IXIY—LY—R ERIFAZBSLT

PRIMI PIATTI DI MARE (paste di grano duro e paste all’'uovo)
BOED/INRY (T2F7LNED/IKRG IWADI/INZS)

Spaghetti con vongole veraci

THYDZRINT YT+«

Spaghetti con frutti di mare

BDEDRINT YT A

Caserecce al ragu di spada, melanzane e mentuccia
AIFEITOFREIVRY —RDERE/(RY

Fettuccine al nero di seppia

AHEY—ADT Yy hF—F

Tagliolini neri con calamari, fiori di zucca e pomodorini
AHBEBO ALY IA)—Z AW AyF—Z_DEETFII MDY —X

Ravioli al baccald in vellutata di porri e patate
BYZ0ZEA) U=0ERTFRDIY—LY—2R

Garganelli ai gamberi e asparagi
IEEFP—T14Fa—o0AIARYY (FHEYHAOI)

\ Linguine all’astice (1/2 astice fresco)
OJRY—DUY AR (EOTRY—1/2RER)




...RISOTTI
JAYAVAN

Risofto ai funghi “Porcini”
RILF—ZEDUYVvhk

.\ Risotto ai frutti di mare
BOEZEDIY Y A

...LUPPE
A—T7%8

Zuppa di verdure
BREDR—

Crema di asparagi con fiocchi diricotta e crostini di pane
FANGHRADY ) —LRY =2 YAV T F—XEINVERAT

Zuppa di pesce
AaNEO2—~



SECONDI PIATTI DI TERRA
WDZDAA Ty

Tavolozza di formaggi tipici con miele e marmellate della casa
REF—ABECAREIvLAOEDEDE

Tagliata di pollo gratinata al limone con patate prezzemolate e spinaci
LEVRBKIVILRFEFYDRAZA X IRTRD/INEUNFEIFINAEEZFZT

Filetto di maiale in camicia dilardo con crema di asparagi e tartufo nero
BOT7LADT—REH FRINGHRETZYIRNI2TDIY—LRY—I21%HRZT

Fegato di vitello alla “Veneziana” con crostini di polenta gialla
T RYVATRFHFLIN— EEVWDDNDIRLY T ZEZZT

Petto d'anatra ai fili d’arancia e chutney di mango con borretane stufate
ALVIREKDTEILDRA Y T—DF 7Y RERLY T —RAZAYDEIAHEFZT

Tagliata di manzo del Nebraska al rosmarino con patate al forno o rucola e grana
XITSZANRFADTVF—F AT —F O—AYU—RK A—TVESRThHZWNIILYIAZET T—FF—XDY S
FHZZT

Filetto di Angus con funghi “Porcini”
FYHAE=T DT LA INILF—ZE%ZAT

...ALLA GRIGLIA (I secondi di carne sono serviti con patate al forno)
FUIVBIE (BRI E A —T VS ORT R E—ICBHELLEY)

Tomino & Scamorza & Verdure
RE—/F—X AHNEIY 7 F—REEFE

Selezione di Salsicce & Polenta
R 77N —t—IERLYY

Costolette di agnello con patate ed olio alla mentuccia
SLAFvT RN VNEAKRACILZZFZT

Filetto di Angus
FPYHAE—=T D71 LK

Grigliata di carne
AT IILED &Y

Costata di manzo
FOARY—=5DTYUIL

Fiorentina contornata di verdure e patate al forno (minimo per 2 persone)
TAALYTA—FTIR—V AT —F BREA—TVRESRT MeZZT2EKRLD)
B— AR

.\ Chateaubriand con verdure alla griglia, patate e salsa Bernaise (minimo per 2 persone)
I N—=TVT7VRT—F BEDTVIL RTNESERT I R—AY —R%ZZFZT(241%KED)
B— A&




SECONDI PIATTI DI MARE
BOEDAA VT Y

Filetto di gallinella con riso pilaw e salsa al curry
RORIDT4L EZTIAREAL—Y—R%ZZZT

Pesce spada alla “Siciliana” con pomodorini, olive e capperi
VFUTPRANIF TFINA)—TET—/\—%FZT

Cordon bleu di salmone alla crema di avocado e verdure candite
P—FYDF—HYLY FIRARZY—LEBZOWEEITEZFAZT
Sogliola alla mugnaia

FEEIAXADLZTIL

Filetto di branzino gratinato con code di gamberi e scampi,
pomodorini ed erbe aromatiche
AXFDA—TVEE TE.FRIEDE.SZMNME/N—T%ZZXT

Fritto di scampi, gamberi e calamaretti con verdure a fiammifero
TFAIE. IE N DD 754 YD HFHEZZZT

Branzino in crosta di sale con patate al vapore (minimo per 2 persone)
AXFDIREREE EZURTMNEZFXTREKLD) H— AR

Gamberoni al vino bianco con tortino diriso venere
H7AVEKRDEILE JTxXLEXEZFZT

Tonno pinne gialle in crosta di sesamo con spinacine al burro
ATO—"T4VVFOARKEE NT—RAKRDEIFSNAEZZZT

...ALLA GRIGLIA (I secondi di pesce sono serviti con verdure grigliate)
VLRI (KARBREBHTXD7JILE—EICREHEULLED)

Trancio di pesce spada
ANTFDHRA

Trancio di pesce spada
ARYEDOIRA

Salmone
-ty
Sogliola
FETX
Branzino
2RE

Spiedini di calamari e gamberi
A HETEDEEE

Gran grigliata di pesce
BNEIVILEDEDE

Gran grigliata di crostacei (1 Astice, Scampi e Gamberoni)
BRI VIILEDEDLE (AR —1EB. TFHAIEELETIE)



SPECIALITA MILANESI
=5/ 2YRIE

Gorgonzola e porcini con polenta
TNV —=ZF—XERINF—=F KRLVFEZFZT

Tagliere: salame Milano e caprino, bresaola e grana lodigiano
con sott’aceti, soft’oli e focaccia

SS/YSZEAT—/FR IS ASEOA—FTAET T—FF—XDED &b BEOREITCHEITETA DY F
VERAT

Risotto alla milanese
IZ/RERUYV Yk

Risotto al parmigiano con filetti di pesce persico panati e saltati al burro e salvia
JOLREAIYV Y N NG —&E—IYV—ADAZAX DT 51 %FZT

Costoletta di vitello alla milanese con rucola e pomodorini o patate al forno
ST/RFFVT ILyATEI MM BBWIRTNOA—T VB EZ2Z 2T

“Mondeghili” polpettine di vitello e manzo in rosso di pomodoro
con polenta e spinaci saltati

MY THF—UFFREFADI—MR—ILDOIRE RLY T EFSNAEDY T —ZEZXT

Ossobuco in gremolada con risottino alla milanese
AV T—=D(FFTRHRDERAR) ETLET—F (AFIVT7VINE) LEVDRE - ICAIKDTLYyYayY—R) ST/ES
—IUVYREZEZT

... CON ASPARAGI
e PRINGHZADERIE

Insalata di asparagi, rucola, misticanza e scaglie di grana Lodigiano
) FRNGHR I ANE= =T EA—TAEY Z—FF—ADY S5

Asparagi alla “Parmigiana”
T RINGHRDICLRE,

Asparagi alla “Bismarck” con uova fritte o alla “Parmigiana”
BEBREZZX PRINTHADERNILVE Fizld JCULYE

Tagliatelle con asparagi
FRINGHADZV 7Ty L (EFIEOV /KRS

Ravioli agli asparagi al burro e grana
FPZIRGHRDNG —FZETZ—FF—ADZEA
Risotto agli asparagi

FZINGHRADIY Y~

Tagliata di manzo del Nebraska con asparagi
RITFANEYIVF—FAT—F PRINGHRZZZT
Filetto di Angus con asparagi e patate
FYHRE=T DT LA PRINGHRERT N EZZT

Carpaccio di branzino scotftato con asparagi
S KZEBURAXFDAIINYF T FRINGHRAEZFZT



... CON TARTUFO NERO FRESCO “UMBRO”
DY TITINET LY 2T Z5v IR )aTDEREE

Carpaccio di manzo e tartufo
FARDOAIVINYFIa N)aT7%%ZT

Uova al fegame e tartufo
BEREE NJ17%2%ZT

Tagliatelle e tartufo
NJa7RERDZY T L
Risofto e tartufo
RENI2TDHYRY LY T«
Cappelletti di carne e tartufo
N2 ZEBED VY

Tagliata di manzo del Nebraska e Tartufo
XTI ZANEFADY IV F—FRT—F N1 TZHRAT

Carpaccio di branzino scottato e Tartufo
KDZZXFDHIISNYF a3 N2 TERAT

CONTORNI
BF R DHPIE

Insalata: verde o verde e pomodorini 0 mista
TV=—YS5HBNIIZMRAD Y —TH ST HENEIVIRAYZS

Verdure bollite o alla griglia
WTEHHELHDWNIEFRDT )L

Patate bollite o arrosto
WMTRTRHBWIRT MDA =T VEE

Spinaci freschi al burro o all'agro
FERIESNABED/INY —1h6HdH D W ISERLR D &

| piatti contrassegnati da questo simbolo sono i “Grandi classici del Nabucco”
DXY—IWDWeHBEBRIEFTYvIBEDI SV RISy, TY,

Coperto
T—IIWNFv—

* Per garantire la migliore qualita ai nostri Clienti i seguenti prodotti possono essere surgelati o congelati all’origi-
ne: gamberi, scampi, code di gamberi, code di scampi, polpo, pesce spada, totanetti, costolette d’agnello, funghi.
BICREMEBDEMZEERICKEIT IO U TOSREM PR ERERMEERT2HENSSTVWET, TE. THATE EHE
IEEETFATIE YDA AAVFRINA A TLIT F/ 05,

“* 1l pane viene cotto al momento in forno da impasto abbattuto a -18°

V-1 CTRESNIEMEYEDA—T Y ThRE LITbDEFERLTEDED,



